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Schmackhafes und Kunstvolles -
“made in Kieselbronn”

Selbsterzeuger und -vermarkter bei uns im Ort

Die alt eingesessenen Kieselbronner kennen sie, unter den neu Zugezogene
werden ihreAdressen wie Geheimtipps weigegeben: die Selbsterzeuger in
Kieselbronn. Sie verkaufen Honig, Brot, Schnaps, Fleisch aus eigener Pro
duktion, fertigen Kérbe und andere schone Sacheklvaide oder laden in ih

re Besenwirtschaft ein. Sie werden seit Langem geschéatzt, weil man sie kennt
und weil3, dass bei Ihnen Qualitat und Reinheit stimmen und sie (fast jederzeit)
im Ort zu erreichen sind.
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In Kieselbronn wird "geemelt"
- Honigerzeuger in Kieselbronn -

Auf die Frage, wie man zur Imkerei kommt, antwortete ein lgrkérdem wir
sprachen: "An einemt&nmtisch vor zwanzig Jahren haben ein paar alte
Imker ‘geemelt(d.h. sie fachsimpelten tber ihr Hobblye Imkerei)”. Die Be
merkung, dass ihn das auch interessieren kénnte, bescherte inVodnein
spater seine ersten eigenéalker. (Anm.: Eme ist altkieselbronnerisch fir
Imme = Biene).

Bei anderen Imkern ist es lange Familientradition, denn schon GroRRvater und
Vater hatten Bienen. Glicklicherweise gibt es in Kieselbronn aber auch einige
"Jungimker”, die gerade mit der Imkerei beginnen oder seit wenigen Jahren
dabei sind, lobenswerterweise von einem "Paten" aus der altenghardker
unterstitzt und angeleitet. Konkurrenzdenken ist den Kieselbronner Imkern
vollig fremd.

Damit ist Kieselbronn im Gegensatz zu vielen anderen Gemeinden und Re
gionen mit Imkern gut ausgestattet. Sie halten jeweils zwischen vier und zwan
zig Volker.

Gesprache mit Imkern sind faszinierend. Da gibt es ein gebalissen tber
hochkomplizierté/organge in einem Bienenstock im jahreszeitlichacthsel
(SommerbienenWinterbienen, DrohnenmArbeiterinnen, Kéniginnen, Brut
pflege), iber Honiggewinnung und die Qualitat von Honig, aber auch uber die
Einflusse der Natur auf all dies®rgange. Imker sind "Naturfreaks" und-ex
zellente Kenner derselben.

Was die fleiRige Biene alles leistet E&% (% LS

Die Bienen liefern Gelee Royal, Bienenwachs, Blitenpollen und Propolis.
AulRerdem sind sie fur die Bestaubung von Baumbliten, Nutz-Witt
pflanzen unerlasslich.

Honig - Ca. 80% des im deutschen Handel befindlichen Honigs ist Importho
nig. Meist eine Mischung von Honig aus China, Lateinamerika, Osteuropa u.a.
und stammt haufig aus Monokulturen. Er ist immer klar und bleibt konstant
dunnflissig. Dazu und zur Erreichung der bei ungeschriebenen Reinheit
muss der Honig entsprechend behandelt werden. (Filtration, Erwéarmung etc.).
Honig der Kieselbronner Imker wird nur schonend geriihrt, um eine gewisse
Geschmeidigkeit zu bewahren, ansonsten hat der Honig seine natirliche Kon
sistenz, Zusammensetzung und Farbung.



Qualitats- und Geschmacksghrichgleich sei getrost dem geneigten Leser
Uberlassen. Kunden dieser Imker sind Menschen, die auf die Qualitat ihrer Le
bensmittel besonderaffert legen, vom Genuss ganz zu schweigen.

Propolis - Propolis gewinnen Bienen aus harzigen Substanzen an Knospen
und aus eigenem Speichelsekret. Die Bienen verwendentdirz@n Ab-
dichten kleiner Ritzen und Spalten, isolieren eingedrungegen®men und
hemmen damit die Entwicklung von Bakterien und Pilzen. Propolis ist ein na
turlichesAntibiotikum und wird seit deAntike als Heilmittel verwendet.

Bestaubung- "Honig kann man importieren - Bestaubung nicli&dr die Be
stdubung von Baum- und anderen Bliten sind Bienen immens wichtig. Fehlt
dies, ist die Folge Qualitatsverlust und Ertragsminderung oder bis zu 80%
Ausfall bei KulturpflanzenWildbienen und andere Bestéuber gehen in-unse
rer Natur stark zurtick, umso wichtiger ist die Bienenzucht. In wa@ikdan

der USAmiussen heute schon fir die Bestdubung von Monokuliearde
rimker teuer bezahlt werden.

Der Nutzen, den wir von den Bienen haben, ist weit mehr als das Glas Honig.
Ohne Bienen und die Bienenstdcke der Imker gabe es sehr viel weniger fri
sches Obst - kaum Apfel, Kirschen, Zwetschgen, Erdbeeren-uswl keine
Artenvielfalt blihendeWildpflanzen. Den kleinstefieil des Nutzens seiner
Arbeit erhalt der Imker




Probleme derlmker ei

Nummer eins ist die 1977 durch Import eingeschlepateoa-Milbe. Alle
Kieselbronner Imker setzen zu deren Bekampfung Oxalsaure ein (kommt im
Honig auch natirlicherweise vor) und keine chemischen Bekamfungsmittel.
Der Verlust von guten Bienenweiden dur¢branderungen in der Landwirt
schaft halt sich in Kieselbronn noch in Grenzen. Uppig bliih&idsen durch
klassische Mahd sind aber auch hier ricklaufig. Gentechnisch veranderte
Pflanzen sind bis dato noch kein Problem.

Deshalb unsee Empfehlung:

- Durch den Kauf von Honig und anderen Produkten bei In -~ =

in Kieselbronn niitzen Sie unserer Natur und werden dabe - __

noch mit einem vorziiglichen und gesunden Lebensmittel be -/ f;

- Pflanzen Sie in lhren Garten méglichst viele heimische Blv 1 =7

und bliihende Krautesden Sie auf ungenutzten Flachen Bie

weide wie Phacelia, Senf oder Klee.

Kieselbronner Imker:

< Willi Lotterle, Bahnhofstr22 ¢ Wilfried Baral, Walterstr 25

¢ KarlheinzTheilmannWernerSiemens-8. 9 ¢ Willi Rapp, Friedhofstr3

¢ ManfredWinkler, Schillerstr 14 ¢ Markus Schlegel, Zwingerhof 10
Jungimker:

¢ Karsten Horn, Niefernert6 20 ¢ Martin Sephuhn, Niefernerts 23

¢ Jochen Ruf3, NiefernetrS27

Wo bekomme ich Obst von Kieselbronndre&diobst

wiesen?

Diese Frage stellen viele Bjar/innen, die keine eigenen Obstbdume haben,
aber gerne unbelastetes Obst aus Kieselbronn essen wAuderangesichts
derTatsache, dass immer wieder zu sehen ist, dass Apfel und Birnen auf oder
unter dem Baum verderben.

Es ist nicht einfach, an dieses Obst heranzukommen, wir kénnen lhnen z. Zt.
nur empfehlen, sich umzuhoren, bei Freunden und Bekannten zu fragen und
im Herbst das Gemeindeblatt zu studieren, ob es so etwas wie einre Obst
baumbdrse oder andek@gebote gibt.

Je nach Saison umrkhgebot von Kieselbronner Privatleuten erhalten Sie im

¢ Raiffeisen-Frischemarkt Niisse, Birnen und Quitten aus Kieselbronn.



Der gute Geist der Kieselbronner Obst
wiesen -SchnapsbrennereiVerner Schlegel -

‘ T Kes

Herr Werner Schlegel hatte durch seinen erlernten Beruf des Kifers bereits
Vorkenntnisse zum Schnapsbrennen. Sein Schwager brannte schon Schnap:
um das eigene Obst zu verarbeiten. Durch ihn kam er dazu, 1974 die eigene
Schnapsbrennerei in Kieselbronn zu &1éh. Zu dieser Zeit gab es bereits
drei Schnapsbrennereien: "Dautineilmann Rosa und Schnaps-lda.".

Auch Herr Schlegel brennt Schnaps hauptséchlich, um das eigene Obst zu ver
werten. Dadurch leistet er einen wertvollen Beitrag zum Erhalttdendst
wiesen. Nicht zu vegessen sind natirlich der gesundheitlidhert von
"Schnapswickel" (halb Schnaps und h@lasser) und der Genuss von einem
Glaschen "Selbstgebrannten”.

Herr Schlegel brennt hauptsdchlich Zwetschgen, Mirabellen, Kirschen und
Birnen, seltener Moscht aus Birnen und Apfeln sowie ab und an Quitten.
Circa 200 Kunden bringen jahrlich ihre Maische aus selbst eingeschlagenem
Obst .Es ist sauberes, reines Obst, das luftdicht in FAssern eingeschlagen wur



de. Hefe kann, muss den Garprozess aber nicht beschledhg@mdem Géar

spund auf dem Fass kein Gas mehr entweicht, ist der Garungsprozess beende
und die Maische kann gebracht und dann gebrannt werden. Die Uberreste
kommen als Dunger auf décker.

Um 300 Liter Brennrecht fur die Familie zu erhalten, Gbernimmt wohl bald
Sohn Markus die Brennerei.

Die Kieselbronnerdie es nach einem guten Schluck geliistet, kbnnen gerne,
auch ohne selbst eingeschlagenes Obst zu bringen, eine gute Flasche Schnaj
erstehen. Gfungszeiten sind, wenn die Haustifeof steht ¢ Zwingerhof

10).

Fur den Eigenbedarf halt Familie Schlegel noch zwei Milchkiihe und Hihner

Weidenkdrbe und Landschédschutz

- Korbflechter Helmut Kérner und Inge Kern -

Helmut Korner steht gelassen in seiner Garage und Yetizientriebe. Rings

um ihn stapeln sich die unterschiedlichsten wohl sortierten Biindel. Rote, gri
ne, braune, gelbe, dicke, dinne, geschalte und ungeschalte Ruten. Sie sind de
Werkstof fiir die Kérbe, die unser Korbflechter in seiner Freizeit herstellt.

Er zeigt mir stolz einen wunderschdonen Korb fur Kaminholz. "Des isch de
greschde, den i je gmacht heb. Er hat au en Holzbode, damit de Dreck net
durchriesld" Wie viel Zeit er dafiir aufwenden musste, verrat er mir nicht. "E
Kirschkorble dauert so drei Schtonde zom flechte. D gleich Zeit brauchts Her
richte fur's Madrial."

Ein schones Hobby! Etwas fur Idealisten, denn davon leben kdnne er nicht.
Die Korbflechterei hatte es ihm bereits als Kind angetan. Immer wenn der fah
rende Korbhéandler an detr&3enecke seind/aren feil bot, bestaunte Klein-
Helmut, was ausVeiden alles hgestellt werden kann - es fuhlte sich alles so
gut an. Beigebracht hat er sich das Kunsthandwerk selbst und naturlich wird
bei jeder Gelegenheit anderen Uber die Schulter geschaut.

Um fiir den Ruhestand vorzugen, hatte er bereits vor zwanzig Jahrert-Dot
terweiden am Bruchgraben gepflarntbeit gibt es jetzt schon genug, denn
Kopfweiden wollen gepflegt sein.

Das jahrliche Schneiden dériebe geschieht in daNintermonaten. Ohne die
fleiRigen Hande seiner Frau wére das gar nicht zu fecheBeit einiger Zeit

hat er Unterstiitzung von Frau KeAuch sie hat ihren Jugendtraum verwirk




licht und stellt kunstvolle Dinge audkeidenflechtwerk fur demlitag het

Ihre Kunstwerke sind im "Augenschmaus" zu bewundern.

Das Kieselbronner Landschaftshild ist seit je her von unterschiedvken
dengewachsen gepragt. Riesige Silberweiden sdaumen den Schlupfgraben, dit
Kopfweiden gedeihen prachtig im Bruch, Schlupf und auf unseren Feuchtwie
sen.

Die Weideist ein urzeitliches Multitalent. Sie dient &l&erkstof, schitzt Ufer

von Bachen und Flissen vor Unterspuilungen, verhindert Bodenerosionen. In
der Naturheilkunde wird ihre getrocknete Rinde bei Fieber und Schmerzen als
Tee gegeben. Die Blatter wirken harntreibend. Fur unzaflaye, Insekten
undAmphibien ist sie Nahrungsquelle und Unterschlupf zugleich. Im Frihjahr
sind dieWeidenkéatzchen die erste Bienennahrung.

Unsere Korbflechter erhalten durch ifun ein altes Handwerk und betreiben
wichtigen Landschafts- unértenschutz, von dem wir alle profitierewer

mehr Uber diérbeiten erfahren méchte, kann sich gerne selbst ein Bitld ma
chen. Bitte vorher anrufem Helmut Kérner:Telefon 51810 ab 16:30 Uhr

¢ Inge Kern:Telefon 0172 719647 oder samstags 10-16 Uhr im "Augen
schmaus", Zwingerhof/Ecke Hauptstral3e.




Brotbacken aus Leidenschhf

- Holzofenbrot vonrAnnemarie Theilmann -

Etwas versteckt ifiVeihegassle 4 steht der Hof vémnemarie und Berthold
Theilmann. Es ist schon einige Zeit hdass es hier nachall gerochen hat.
Kihe, Schweine, Pferde, Hihner und Enten gehdrewatgangenheit an.

Doch zweimal in dewoche liegt der Geruch von Holzfeuer in der Luft. Dann
schirtAnnemarieTheilmann in der Nacht auf Dienstag und Freitag ihre bei
den Holzbackdfen, die sich ifnbau neben ihreiVohnhaus befinden. Spa

ter zieht dann der Duft frisch gebackenen Brotes Uber den Ort, so wie man es
vom Backhausle neben dem Rathaus kennt. Dort ist auch der Ursprung der
heutigen Brotproduktion. Friher hannemarieTheilmann mit ihrer Schwie
germutter im Backhausle Brot gebacken. Sie wurde immer wiedeYaen
beigehenden, die die knusprigen Laibe sahen, gebeten, doch eines fiir sie mit
zubacken. Daher wurde die Zahl der Brote immer grof3er und damit auch die
Umstande, mit allen Geratschaften ins Backhausle zu ziehen.

So entstand die Idee,
selbst einen Backofen
zZzu bauen. Da man
Weizen anbaute und
das eigene Mehl ver
arbeiten konnte, er
hielten die Eheleute
die Genehmigung, ihr
Mehl als Nebener

werb in Form von
' wunderbarem Bauern
brot zu vermarkten.
Die Bestandteile sind
Weizenmehl, Hefe,
Dickmilch und Kar

toffeln. Trotz mecha

nischer Unterstitzung
durch eine Knetma
schine bleibt das Brot
backen koérperlich an




strengende Handarbeit. Die groRe Kunst neberTédgzubereitung ist, die
richtige Backtemperatur zu erreichen, das heil3t die Menge des Holzes und der
Zeitpunkt, wenn die Glut aus den Ofen gefegt wird, zu bestimmen, um dann
die Laibe in den Ofen zu schieben oder wie es fachméannisch heil3t einzu
schieenWenn man dieses Brot genie3en mdchte, muss man es rechtzeitig
vor den beiden Backtagen bestelléenTelefon 52734) und spéater nicht ver
gessen abzuholen. FinnemarieTheilmann ist das Brotbacken Leidenschaft.
Angesichts ihreglters von 75 Jahren kann man nurfaof dass sie noch lan

ge ihrem "Hobby" nachgehen kann.

"Die Weinsprache kann nur beim\ein
gelernt werden” HobbywinzetWerner Siel? -

Bereits GroRRvatertel3 und sechs weitewinzer bauten wahrend des Krieges
die alten Rebsorten "Amerikaner" und "Franzosen" irAtten Halde an. Bei

de Rebsorten wurden im Krieg verboten.

Nach dem Krieg wurden vidr in der Schneid angelegt und 1985 erweiterte
Werner $iel3 dieAnbauflache auf 1%r. Als heute einziger Kieselbronner
Winzer baut er die Rebsorten Dornfeldechwarzriesling, Lembger, Kerner
Portugieser und Mullefhurgau an.

Der heutigéMVeinbau erfordert ein immenséssen Uber moglichen Pilz- und
Schadlingsbefall, Krankheiten, den Schutz décke vornVespen und/dgeln
sowie den biologischen Rebschutz. Ganz ohne Chemie geht es lautti¢frn S
(leider) noch nicht. Die Kenntnis der wichtigsten Praparate,Wirkungen,

ihre Einflusse auf Mensch urider, Rebe und Umwelt, scifeh dieVoraus-
setzungen mit einem Minimum an Pflanzenschutzmitteln auszukommen.
Der Weinbau ist sehr arbeitsintensiv: Miinter werden Sckel und Dréhte
Uberprift, die Reben beschnitten und gebunderkrlihjahr wird der Kom

post in den Boden eingearbeitet, werden Ruten geklrzt, Geiztriebe ausgebro
chen und das Laub beschnitten. Harbst beginnt die Lese. Hervgerufen
durch die globale Erderwarmung reifen dimuben in den letzten 10 Jahren
ca. 8-14Tage friherBis zur SchlieBung der letzten von ehemals flnf Kiesel
bronner Keltern wurden dierauben dort gemahlen und gepresst. Jetzt werden
sie imWeinbeg sofort nach dem Ernten entbeert und gemahlen, um die Mai
sche mit einer eigenen Presse in einem kihlen Raum zu entsaften. Sauberke



und Hygiene von der Lese an,
beim Pressen im Keller und
den GefalRen sichert saubere,
reintonige Weine. Daher
kommt die Redensart "Kifer
und Brauer sindNaschwei
ber"
% In den Wintermonaten er-

" folgen dann dié\bstiche, be
: vor derWein im Besen ver
marktet wird. Fir die Fla
schenabfillung sind noch
drei weitere Filtervagdnge
notwendig. Eine Besonder
heit von Herrn 8ess ist KIE-
SECCO, Deutscher Perlwein.
| Im Gesprach mit Herrntless
: . - - wird deutlich: dieWeinspra
che |st eine ganz besondere qumlge Sprache die man nur beim Geniel3en de
Weins erlernen kann.
Die Offnungszeiten de# Besenwirtschaft entnehmen Sie bitte dem Gemein
deblatt, telefonisch is¢ Herr Sield unter 52737 zu erreichen.

Rind- und Kalbfleisch und Lammfleisch

aus artgerechter Haltung

- Familie Reinkunz -Familie Reinkunz betreibt ihre Landwirtschaft
seit 15 Jahren in der Schneit.Im Betrieb wird hauptsacMieh gezlichtet.

Die "Holsteiner" und "Limousine" Rinder durfen, laut Herrn Reinkunz, na
turnah auf den umliegend&¥eiden undwWiesen heranwachsen. Im Frihjahr
und Herbst wird selbst geschlachtet. Dann kann direkt gutes Rindfleisch zum
gunstigen Erzeugerpreis erworben werdef.am.ReinkunZel. 565137

- Joachim Pfluger -seine z. Zt. 12 Schafe und Ldmmer weiden auf

Wiesen in der SchnelitVer Interesse an mindestens einem halbem Lamm hat,
wendet sich ar® Joachim PflugerTel. 0170 2254247



Schottische Rinder auf Kieselbronner
Weiden- Rinderziichter Uwe und Ursul&\Volf -

Wer nordlich von Kieselbronn einen Spagemg macht, gelangt im Gewann
Lindenrain bald an einé/eide, auf der kleine dunkle Rinder grasen. Es sind
Galloways, eine Rinderrasse, die aus Schottland stammt. Uwe und Ursula
Wolf zlichten seit 1994 diese hiibschen wolligi@re.

Ihre Entscheidung fir die Galloways fiel, weil Bgre einer sehr robusten,
nicht Uberzlichteten Rinderrasse sind, die an das Futter keine guudei:

che stellen und die ganzjahrig im Freien gehalten werden kénnen. Motivation
war u.a., in eineWelt voller Lebensmittelskandale gutes, 6kologisch unbe
denkliches Rindfleisch zu produziereils Futter erhalten die Rinder nur
Gras, das sie abweiden, Heu und in Rundballen gepresste Silage. Kraftfutter
und Futterzusatze sind tabu. Geschlachtet wird das ganze Jahr Uber mit
Schwerpunkt Frihjahr und Herbst. Das Fleisch wird ausschliefZlich selbst ver
marktet.Wer in den Genuss eines herrlichen KieselbronteakS kommen
mdchte, kann telefonisch unter deiRufnummer 56 53 43 sein Fleischpaket
ordern. Dieses wird dann vom beauftragten Metzger nacMidgrschen des
Kunden zusammengestellt. Fir Nachschub ist immer giestar neben den 13
Kihen auch ein Bulle ganzjéahrig auf dgeide seinen Pflichten nachkommit.




Wer wir sind, was wir machen...

Die Kieselbronner Umweltliste ist seit 1989 mit zwei Gemeinderaten im Ge
meinderat vertreten, aktuell mit Haf\agenstein und Edmund Bauer

Sie beleben die Diskussion im Gemeinderat, bringen neue ldeen ein und ver
leihen den Fragen des Umweltschutzes und der Okologie Gewicht.

Unsere Gemeinderate setzen sich engagiert und aktiv fir den Erhalt und die
Belebung des alten Ortskerns ein, wurden initiativ flir das Kronenschulhaus
und packen dort kraftig mit an.

Wir von der Umweltliste haben uns im Egiebereich flr erneuerbare Ener
gien, speziell die Biglersolaranlage, stark gemacht und échsel zu einem
Okostrom-Anbieter propagiert. In einem Blattle haben wir die (noch) guten
Einkaufsmdoglichkeiten in Kieselbronn untersucht und erfolgreich fur das Ein
kaufen im Ort geworben. Im Sommer 2006 haben wir ein Radtouren-Set her
ausgebracht, das noch erhéltlich ist (16 Radtouren rund um Kieselbronn fir die
ganze Familie).

Wir treffen uns regelméaflig mit Mitgliedern und Freunden, um aktuelle-politi
sche Fragen, Kieselbronn und die Umgebung Wetrdf zu diskutieren.

Wenn Sie Interesse haben und gern mal bei uns reinschnuppern und mitreder
mochten, rufen Sie uns an oder kommen Sie einfach bei diredi@an vorbei.

Die Termine kdnnen Sie dem Gemeindeblatt entnehmen.

Impressum:V. i.S.d.R. Kieselbronner Umweltliste

¢ c/o Karin BayerHauptstr 26 75249 KieselbronnTel. 564122
weitereAnsprechpartner:

¢ HansAugensteinTel. 565751 und Edmund Bauetel. 53907




